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Description

Le titrimétre est un systéme automatisé qui permet de mesurer l'acidité titrable
d'échantillons de jus de fruits, c'est-a-dire connaitre la quantité d'acides présente dans les
produits. La technique consiste a mesurer la quantité de soude nécessaire pour neutraliser
I'acidité du jus de fruit. L'appareil est associé a un passeur d'échantillons et connecté a une
imprimante.

Le manipulateur dépose une dose de jus dans la série de godets en plastique qu'il a
positionnée sur le plateau du passeur d'échantillons. Ensuite, les paramétres de la
méthode de détermination étant intégrés dans le titrimétre, celui-ci prend en charge la suite
des opérations : l'ajout d'eau distillée, I'hnomogénéisation du mélange eauljus, l'apport
précis de la base nécessaire pour atteindre le point d'équivalence (point de neutralité établi
par convention au pH 7,4 pour les pommes) et, au final, le calcul de l'acidité présente sous
forme d'acide malique.

Utilisation
Le titrimetre automatique permet d'effectuer des mesures fiables, rapides et répétables de
I'acidité des jus de fruits.
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